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TPV bares y restaurantes: la forma mds
practica y sencilla de resolver la gestion y
administracion de su negocio.

CARACTERISTICAS

* Multiempresa/multiidioma.

* Gestién de permisos de accesos por operarios a diferentes
partes del programa.

* Control de entrada a través de password, rfid, dactilar.

* Visualizacién grdfica de todos los articulos.

* Configuracién de parametros, mantenimiento de familias,
articulos, etfc.

* Gestion a multinivel de: familias articulos, combinados,
proporciones, menuUs, bundels y escandallos TPV.

* Amplias posibilidades de disefio de comedores incluyendo
objetos ornamentales.

* Precio por zona, mesa y franja horaria.

* Amplia informacién del estado de las mesas: disponibles,
ocupadas, con comprobante, con precomanda (Carta téctil)
o ticket.

* Opciones de mesas: juntarlas, traspasos parcial o total
entre ellas, multiticket, etc.

* Envio automatico de pedidos a impresoras/pantallas de

cocina y maitre.
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* Control estado de impresoras (sin papel/fuera de
servicio) con redireccionamiento a ofras impresoras.

* Indicacién del orden de entrega de los platos (prime-
ros, segundos, postres).

* Asociacién de cada plato con la ubicacién de los
comensales.

* Entrada y transmisién de pedios a cocina mediante
terminales android (Flying Feet).

* Captura de llamadas entrantes para funcionalidades
de reparto y para llevar.

* Fidelizacién de clientes por puntos, descuentos, obse-
quios, etc.

* Gestién y control de tickets aparcados: con vy sin
detalle.

* Reimpresién, abono vy rectificacién de tickets.

* Cobro de los tickets en efectivo, tarjeta, ticket restau-
rante o una combinacién de varios hasta 14 botones
disponibles.

* Cobro con tarjeta de crédito (sustitucién datéfono) con |
conexién directa mediante pasarela de pago.
* Enlace con los principales cajeros automaticos Cas- '

hGuard, CashDro, CashKeeper, CashlLogy, PayDesk y
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CashPhenix.

* Cdlculo automético del cambio mediante la imputacién

de cantidades recibidas en metélico o por medio de imd-
genes gréficas de monedas vy billetes.

* Gestién y control de albaranes y facturas.

* Cobro fraccionado de tickets proporcionalmente por
comensales o por productos.

* Control y gestion de ventas con clientes habituales.

* Trabajo con multiples cajas locales o descentralizadas
(en dmbito local e internacional).

* Stock centralizado mediante sincronizacién.

* Control de movimientos de caja (entradas, salidas, des-
cargas de efectivo).

* Control de aperturas de cajén (operario/hora).

* Control de trabajo de los operarios (anulaciones, tras-
paso, modificaciones, invitaciones y variacién de precio).
* Imputacion de arqueo de caja en metdlico mediante
imdagenes grdficas de monedas y billetes.

* Cuadre de caja de consulta o cierre.

* Posibilidad de cierre de caja: visible o ciega.

* Contabilizacién directa de los fickets.

* Enlace a otras contabilidades.

* Informes de venta: abc, por grupos de articulos, grupos

de mesas, horarios, zonas del bar/restaurante.

* Control de stock multialmacén (minimo, éptimo y pedi-
dos a proveedores).

* Captura de pesos con integracién a distintos modelos
de balanza: Solopeso y Escale/pos.

* Integracién con médulos de: pedidos, escandallo, fa-
bricacién.

* Botoneras configurables por terminal (articulos, cobro y
barra de herramientas).

* Posibilidad de cardtulas personalizadas de articulos por
cada terminal.

* Posibilidad de venta de productos por internet o por
SmarthKiosco con recogida rdpida (sin cobro) en barra.
* Enlace con médulos Carta tactil y precomanda.

* Sistema de agenda/calendario accesible des de: el pro-
pio programa, calendario de Google o des de Outlook.
* Sistema de fichajes des del TPV.

MODULOS ADICIONALES
* Reserva de mesas.
* Pantallas de cocina y pantalla maitre.

* Pantalla cliente.
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EXPERTOS EN LA GESTION
TACTIL PARA SU NEGOCIO

Av. Osona, s/n - 08503 Gurb - Barcelona
938 856 490

info@systembcn.com

Software estandard y a medida
Gestiones empresariales modulades (CRM + ERP)
TPV: Restaurantes, comercios, hornos, pescaderias, etc.
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